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Kéchin/Koch in Voll- oder Teilzeit
Hotel und Restaurant Kéhlerhutte - Flrstenbrunn
Grlinhain-Beierfeld/OT Waschleithe
Grinhain-Beierfeld/OT Waschleithe  Teilzeit | Vollzeit ~ Stelle  ab 01.11.2024

schnelle Bewerbung maglich

25.10.2024

(Jung-) Koch/Kéchin in Voll- oder Teilzeit

WIR SIND

Familiengeflihrtes Hotel der gehobenen Mittelklasse im wunderschénen Weltkulturerbe Erzgebrige nahe Schwarzenberg gelegen
mit 18 Zimmer und Suiten, gut burgerlichem und gemditlichen historisch gepragten Restaurant-Stuben mit Biergarten und Saal,
Tagungsbereich und Saunalandschaft.

Viele Gaste kdnnen wir taglich von unseren guten Leistungen tberzeugen. Einige Viele sind inzwischen zu lieb gewordenen Stammgasten
geworden in unserer Region geniefen wir einen hervorragenden Ruf, sind laut unabhangigen Bewertungsportal Holidaycheck 8. bestes
Hotel in Sachsen und wir haben viele Fans unserer Veranstaltungen. Um unseren hohen Anspriichen gerecht zu werden, suchen wir
Verstarkung fur unser Kichen-Team

IHRE AUFGABEN

Kochen ist Leidenschaft, Kreativitat, Kénnen, Teamarbeit und Verantwortung.

Sie arbeiten in unserer gutblrgerliche von frischen Produkten gepragte Hotel- und Restaurantkiiche im a la Carte Service, richten Kalt-
Warme Blffets und mehrgangige Menus an

SIE BIETEN

Sie verfugen uber eine abgeschlossene Ausbildung als Koch und eventuell erste Erfahrungen in einer A la carte-Kliche, haben sehr viel
Freude und Verantwortung mit Lebensmitteln umzugehen, sind kreativ und ideenreich, scheuen den Gastkontakt nicht, sind flexibel,
belastbar, zuverlassig und engagiert!

WIR BIETEN

WIR BIETEN
ARBEITEN und LEBEN im besten Hotel Sachsens 2022+2023+2024 (nach Holidaycheck und Tripadvisor) und als TOP-Arbeitgeber
ausgezeichnet (https://www.busche-studie.de/.../hotel-und-restaurant.../)

e 5-Tage-Woche mit minutengenauer Abrechnung der Arbeitszeit, Uberstunden werden abgebummelt oder ausbezahlt
o flexible Arbeitszeiten -Dienstplanwiinsche werden nach Mdoglichkeit erfillt, regelmaRig das Wochenende frei

e auch sogenannte "Muttischichten" (9-15 Uhr) und nicht jedes WE arbeiten sind méglich

e angenehmes Betriebsklima, interne und externe Schulungen,

e (iberdurchschnittliche Verglitung, Sonn- und Feiertagszuschlage. Trinkgeld darf behalten werden.

e Personalessen, Trinken und Reinigung der Kleidung sind kostenfrei

Sie genielden die Vorzige eines inhabergefiihrten kleinen Familienbetriebes in dem die Chefs mitarbeiten
Unser Motto traditionsbewusst und modern in die Zukunft - Ein Stlick vom Gliick wird nicht nur fir Gaste sondern auch fiir die Mitarbeiter
gelebt

SIE SUCHEN

eine neue Herausforderung mit Spass und Abwechslung bei der Arbeit in einem modernen und gut aufgestellten Familienbetrieb im
WUNDERSCHONEN Erzgebirge?

Dann freuen wir uns auf Ihre schriftliche Bewerbung per Email (info@koehlerhuette.com) oder Post

Hotel und Restaurant Kohlerhitte - Flrstenbrunn
Am Furstenberg 7
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08344 Griinhain-Beierfeld/OT Waschleithe
Tel.: 03774/1598-0 * Fax: 03774/1598-100
Email: inffo@koehlerhuette.com

Internet: www.koehlerhuette.com

Jetzt bewerben!
Kontakt & Infos zur Bewerbung

Hotel und Restaurant Kéhlerhitte - Furstenbrunn
Heiko Schmidt

Am Furstenberg 7

08344 Grunhain-Beierfeld OT Waschleithe

+49 (0)3774 1598-0

info@koehlerhuette.com
www.koehlerhuette.com
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